Carta de Navidad

| Restaurante Axares |

NXARES

2025

Informacién y Reservas :

Teléfono: 957 298311
E-mail: comercial@oasiscordoba.com
Restaurante Axares (Hotel Oasis)

[ Oferta valida para 18 comensales minimo



Menu N1

Jamon Ibérico

con Queso Puro de Oveja

y Cocktail de Frutos Secos

Bolitas de Pez Espada con Gambas al Ajillo
Samosas de Arroz Negro con Ali Oli
Bolitas Pani Puri con Salmén Ahumado

Lubina sobre Lecho

de Escalibada

con Infusion de Tomate
* % %

Sorbete de Mojito

* K %

Solomillo con Pure Trufado
y Boletus

3

Postre:
Postre Especial
de Navidad

Bebidas:

Fino Montilla Moriles

Rioja Solar Viejo

Vino Blanco Afrutado

Aguas Minerales, Refrescos, Cerveza
Cava & Café

Precio.: 50,00 €
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Menu N2

Jamon Ibérico

con Queso Puro de Oveja
y Cocktail de Frutos Secos

Bolitas de Pez Espada con Gambas al Ajillo
Samosas de Arroz Negro con Ali Oli
Bolitas Pani Puri con Salmon Ahumado

2

Bacalao con @

Costra de Albahaca
sobre Nido de Espaguetis Negros

* K K

Sorbete de Pifia Colada

* K Kk

Secreto 1bérico COVAP
a Baja Temperatura
con Crema de Frutos Rojos

Postre:
Postre Especial
de Navidad

Bebidas:

Fino Montilla Moriles

Rioja Solar Viejo

Vino Blanco Afrutado

Aguas Minerales, Refrescos, Cerveza
Cava & Café

Precio.: 50,00 €

Condiciones de contratacion:
Minimo 18 personas



Menu N3

Jamon Ibérico

con Queso Puro de Oveja

y Cocktail de Frutos Secos

Crujientes de Atiin Teriyaki

Champifiones Rellenos con Huevos de Codorniz
Cucharita de Pulpo con Mahonesa de Jengibre

Bacalao Confitado sobre
Crema de Piquillos

* Kk K

Sorbete de Mandarina

* K %

Hojaldre de Mogote 1bérico
a Baja Temperatura
con Salsa Hoisin

Postre:
Postre Especial
de Navidad

3

Bebidas:

Fino Montilla Moriles

Rioja Solar Viejo

Vino Blanco Afrutado

Aguas Minerales, Refrescos, Cerveza
Cava & Café

Precio.: 52,00 €
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Menu N4

Jamon Ibérico

con Queso Puro de Oveja

y Cocktail de Frutos Secos @

Crugientes de Atiin Teriyaki

Champiriones Rellenos con Huevos de Codorniz
Cucharita de Pulpo con Mahonesa de Jengibre

Merluza con Piperrada

y Crema de Espinacas
* K K

Sorbete de Manzana Verde

* K Kk

Canelones de Rabo de Toro
con Parmentier Trufado

Postre:
Postre Especial
de Navidad

Bebidas:

Fino Montilla Moriles

Rioja Solar Viejo

Vino Blanco Afrutado

Aguas Minerales, Refrescos, Cerveza
Cava & Café

Precio.: 52,00 €

Condiciones de contratacion:
Minimo 18 personas



Menu N5

Jamon Ibérico

con Queso Puro de Oveja

y Cocktail de Frutos Secos

Corteza de Arroz con Alga Nori

y Ceviche de Langostinos

Champifiones Rellenos con Huevos de Codorniz
Pldtano Frito con Tartar de Atiin Rojo

Lubina al Hojaldre con Marisco
y Salsa de Bogavante

* KK

Sorbete de Mandarina
T KK

Tomahawk de Ibérico
con Crema de Calabaza
y Lombarda

Postre:
Postre Especial
de Navidad

3

Bebidas:

Fino Montilla Moriles

Rioja Solar Viejo

Vino Blanco Afrutado

Aguas Minerales, Refrescos, Cerveza
Cava & Café

Precio.: 54,00 €
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Menu N6

Jamon Ibérico
con Queso Puro de Oveja
y Cocktail de Frutos Secos
Corteza de Arroz con Alga Nori
y Ceviche de Langostinos
Champiriones Rellenos con Huevos de Codorniz
Pldtano Frito con Tartar de Atiin Rojo

Bacalao con Almejas y Gambas
con Salsa de Dijon

* K K

Sorbete de Manzana Verde

* K Kk

Entrecotte de Ternera

del Valle de los Pedroches

Postre:
Postre Especial
de Navidad

Bebidas:

Fino Montilla Moriles

Rioja Solar Viejo

Vino Blanco Afrutado

Aguas Minerales, Refrescos, Cerveza
Cava & Café

Precio.: 58,00 €

Condiciones de contratacion:
Minimo 18 personas



Opciones

Si asi lo desean, pueden realizar los siguientes cambios para que el menii elegido
sea siempre de su total satisfaccion. A continuacion le detallamos algunas sugerencias.

Primeros Platos EUROS
Lubina sobre Lecho de Escalibada con Infusion de Tomate 9,50
Bacalao con Costra de Albahaca sobre Nido de Espeguetis Negros 9,50
Bacalao Confitado sobre Crema de Piquillos 11.00
Merluza con Piperrada y Crema d Espinacas 11.00
Lubina al Hojaldre con Marisco y Salsa de Bogavante 11.00
Bacalao con Almejas y Gambas con Salsa de Dijon 11.00

Sequndos Platos

Solomillo con Puré Trufado y Boletus 10.00
Secreto Ibérico COVAP a Baja Temperatura con Salsa Hoisin 10.00
Hojaldre de Mogote Ibérico COVAP salsa Hoisin 10.00
Canelones de Rabo de Toro con Parmetier Trufado 10.00
Tomahawk de 1bérico con Crema de Calabaza y Lombarda 11.50
Entrecotte de Ternera del Valle de los Pedroches a la Brasa 15.50

Menu Infantil

Aperitivos con aceitunas, chips y fritura variada; asi como plato

combinado con pizza, tortilla y flamenquin. 22,00
Tarta y Bebidas
Fiesta
Combinados/Refrescos servidos en mesa o barra discoteca 5,00 /2,50
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